DEGUSTACNI MENU

Kazdy patek a sobota od 18:00 hodin

Rezervace na info@hlucov.cz Pokud mate néjaké alergie, informujte obsluhu

Chut’ “Hlucova”

Nechte se nasim $éfkuchafem prekvapit fantastickym menu plnym poctivych a cerstvych
surovin. Radi Vam doporucime vhodné vino.

Aperitiv: Prosecco Valdobbiadene (140)

4-chody 1100,-
5-chodU 1250,-

Chef menu 1750,-

Predkrmy

v Konfitovany pstruh, bilé fazole, petrZel, houby, uzend majonéza
v’ Pastika z divokého baZanta, $vestky, pernik, kumquat

% % ok k¥

Polévka
v' Péna z pecené dyné, vejce 63, Eervend fepa
* Ak kKK
Mezi- chody
v Rucné délané tortellini, siven, citron, Salvéj, mdslo
* % ok k %k
Hlavni chody

v’ Siven, kvétdk, arty&ok, fenykl, miso
v Danéi hibet, lardo, kastany, perlovd cibulka, rybiz, ofechy
v' Cerstvy kozi syr, listovy saldt, hruska, dyné, Eervend fepa, fenykl, ofechy

Variace italskych a holandskych syrii z malych farem 250,-
Dezerty

v’ Krupicovd kase, slany karamel, ofechy, slad
v’ Fondant z horké ¢okolddy, vanilka, Safrénovd hruska

Variace syra a uzenin 500,-
Vybér vynikajicich syri a uzenin pro pfipad, Ze si chcete vino vychutnat o néco déle.
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sobota a nedéle od 11:30 - 14:30

Rezervace na info@hlucov.cz Pokud mate néjaké alergie, informujte obsluhu

Chut’ “Hlucova”

Nechte se nasim $éfkuchafem prekvapit fantastickym menu plnym poctivych a cerstvych
surovin.
Vyberte si z pfedkrmii, hlavnich chodt a dezertd dvou, nebo tfi chodové menu.

Aperitiv: Prosecco Valdobbiadene (140)

2-chody 550,-
3-chodl 650,-
Jidlo dne: 350,-

» Jidlo dne: Hovézi krk na ¢esneku a rozmarynu, perlova cibulka, pecené
brambory grenaille 350,-

PREDKRMY:

» Tatardk z mladého byka, kapary, lanyZovy olej, nakladané lisky
» Polévka: Péna z pecené dyné, vejce 63, cervend repa

HLAVNI CHODY:

» Hovézi krk na ¢esneku a rozmarynu, perlovd cibulka, pecené brambory grenaille

> Siven ze Stampachu, kvétdkové pyré, fenykl, omdcka z hrachového misa
Domdci bramborové gnocchi s houby z kokorinskych lesii se stafenou goudou

» Variace italskych a holandskych syri z malych farem 250,-

DEZERTY:

> Pistdciové créeme briilée s karamelovou krustou
» Dukadtové buchticky s vanilkovym krémem a makovym olejem

»  Prkénko Hlucov poddavame s nasim venkovskym chlebem:

v' Variace domdcich a italskych uzenin 450,-
v Variace holandskych a italskych syri 450,-
V' Mix uzenin & syri 500,-
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